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SUSHI ROLLS

HOSOMAKI

Tekka Maki Thunfisch 9,5
Shake Maki Lachs 8,0
Ebi Maki Riesengarnele 9,5
Avocado Maki Avocado 7,5
Kappa Maki Gurke 1,6

URAMAKI B OTK
Alaska Roll Lachs, Avocado, Mango 15,0
Boston Roll Thunfisch, Avocado 15,0
Tropical Roll Garnele, Mango, Chilli 15,6
Avo Phila Roll Avocado, Frischkése, Mango 12,5
Kappa Phila Roll Gurke, Frischkdse, Sesam 12,5

SPECIAL ROLLS 8 STK
Aburi Shake Roll Gurke, Avocado, Lachs 20,5
Spicy Tekka Thunfischtatar, Frischkése, Gurke 22,5
Spicy Shake Lachstatar, Avocado, Gurke 22,5
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STARTERS

Zensai Moriawase Japanische Vorspeisenvariation

Spicy Tuna Tatar mit marinierter Avocado, Koriander,
Sesam und Chilliemulsion

Sashimi Selection Homachi, Thunfisch, Lachs

Nigiri Selection Hamachi, Thunfisch, Lachs, Garnele

DAS JAMES SUSHI MENU

Sashimi
Beste Filetstlcke, puristisch und unverfdlscht
* %k %k
Nigiri
* %k %k

Maki und Special Rolls
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Dessert von Himbeeren
mit Litschi und Buttermilch

Minato 4-Gange 69
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OMAKASE

Inspiration mit Tradition und Qualitat in edlem Ambiente.

Japanische Késtlichkeiten, gepaart mit europdischen Einflissen,
serviert in vier Gdngen.

Begeben Sie sich mit unserem Uberraschungsment auf
eine kulinarische Reise in meine Heimat Japan.

Sie lieben Thunfisch, Gelbschwanzmakrelen sowie Meeresfrichte?
Gibt es etwas, das Sie Uberhaupt nicht mégen? Schenken Sie mir
Ihr Vertrauen und lernen Sie unsere japanische Esskultur kennen.

Wir winschen Ihnen genussvolle Stunden
und unvergessliche Geschmackserlebnisse.

lhre
Hiroko Suzuki

Omakase Uberraschungsmenu /39

GETRANKE-EMPFEHLUNGEN

COCKTAILS
Gisha ki No Bi Kyoto Dry Gin / Sake / Yuzu | Hollunder 14
Cool Geisha ki No Bi Kyoto Dry Gin / Sake / Brombeerlikor | Zucker / Angostura Bitter 14
Matcha Mule (alkoholfrei) Matcha Griintee | Soda / Spicy Ginger / Limette [ Gurke g

SAKE 0L/ 075L

Masumi Origarami Sparkling Junmai Ginjo 9,5/85
Feine Kohlensdure, Reis- und Fruchtnoten, frische Séure, Region Nagano

5CL
Masumi Okuden Kanzukuri, Junmai 0,0
Klassicher Reisgeschmack mit Karamellnoten, Region Nagano
Chikurin Karoyaka Ginjo 3
Fruchtig, blumig, weich, Region Okayama
Imayotsukasa Junmai Daiginjo ,Meister unserer Zeit" /
Besondere Qualitét, sehr frisch, eher Reisgeschmack, Region Niigata
Yoshinogawa Gensen Umeshu 5
Pflaumen-Sake passend zum siRen Abschluss, Region Niigata

RONNEFELDT TEEAUSWAHL im Ké&nnchen serviert /
Moonlight Dongzhai weiRer Tee, Finest Shizuoka Sencha Griuntee
Tanzania Usambara Oolong oolong, Jasmin Pearls A. Gruntee




