farm

/> GRACLE

Restaurant & Bar

Einstimmungen
Unsere Brotauswahl — Rohmilchbutter
Hansegarnele

Hoéruper Rind

Schnittlauch — Rettich — Ochsenmark

Kartoffel

Horuper Knolle — eingelegte Steinpilze — Eigelb

Horuper Schweinebickchen
Topinambur — Puntarella — Truffel

Rosa gebratener Rehriicken
Bete — Holsteiner Cox — Salzpflaume

Geschmorte Quitte
ZimtblUte — Valrhona Jivara lactée — Haselnuss

Pralinen und Petit Fours

7-Gange-Uberraschungsmenu: 215 Euro
6-Gdnge-Menu inkl. K&se: 190 Euro
5-Gdnge-Menu: 170 Euro
4-Gange-Menu: 155 Euro



fordoe

/> GRACLE

Restaurant & Bar

Einstimmungen
Unsere Brotauswahl — Rohmilchbutter
Hansegarnele

Makrele

Auster — Apfel — Kaviar

Danischer Kaisergranat
Piment d’espelette — Brunnenkresse — Kohlrabi

Getauchte Jakobsmuschel

Sanddorn — KUrbis — Rooibos

Sanft gegarter Kabeljau

Kalbskopf — Champignons — 30 Monate gereifter Kése

Conference Birne
Valrhona Opalys — Karamell — Macis

Pralinen und Petit Fours

7-Gange-Uberraschungsmend: 215 Euro

6-Gdnge-Menu inkl. K&se: 190 Euro
5-Gdnge-Menu: 170 Euro
4-Gange-Menu: 155 Euro



